UNSERE KRAUTERMISCHUNGEN

— MIT BESONDEREN ZUTATEN! —
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— UNSERE KRAUTERMISCHUNGEN—

Jede dieser Krautermischungen ist fiir sich etwas wirklich Besonderes. Alle drei

verleihen lhren Speisen das gewisse Etwas: von einem feinen rauchig-wiirzigen
Aroma iiber kraftigen Barlauch-Geschmack bis hin zu einer frischen asiatischen
Variante mit Zitronengras und Ingwer. Ohne kiinstliche Zusatzstoffe. Natur pur! y

N\

SMOKY BUSH MIX

Mit gerauchertem Salz!

Mit dem herrlichen Geschmack von iiber Feuer gerduchertem Salz sowie

u. a. Tomate, Paprika, Schnittlauch, Basilikum und getrockneten

Jalapefios. <

e Etwas von der Mischung in ein gutes Natives Olivendl Extra geben
fiir ein kostliches eigenes Krauterolivendl. Perfekt zu gegrilltem
Gemiise!

o 3 Teeltffel der Mischung vorquellen lassen und mit 2 Essloffeln
Mayonnaise mit Olivendl (von Oil & Vinegar) oder Creme fraiche
verriihren. Delikat zu gebratenen oder gerdsteten Kartoffeln.

WILD GARLIC MIX

Mit Bérlauch!
Mit Barlauchblattern. Barlauch ist wilder Knoblauch, jedoch milder im
Geschmack. Die Mischung enthalt auBerdem Tomaten und Basilikum.

ettt > o Krautermischung zum Wiirzen von Suppen, Risottos, Piiree, Omelett

oder gebratenem Fisch.

e FEtwas davon mit Paniermehl oder zerkriimeltem Brot vermischen fiir
eine knusprige Schicht tiber gebackenen Fisch- oder Fleischgerichten.

o Als Wiirze fiir selbstgebackenes knuspriges Brot, oder mit Olivendl
verriihrt fiir vorgebackenes Baguette, bevor es in den Ofen geschoben
wird.

o Uber Pasta, verriihrt mit Oil & Vinegar Olivendl mit Knoblauch / Chili.

SPICY WOK MIX 4
Mit Zitronengras und Ingwer!

Eine pikante, dabei leicht siiBliche asiatische Krautermischung mit
u. a. Chili, Koriander und Ingwer.

o Fiir asiatische Wokgerichte, japanisches Sushi, chinesisch-

indische Marinaden und Saucen.
o Fiir thaildndische Dip-Saucen fiir Rohkost.
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