| UNSERE BRUSCHETTAS

— UNENDLICHE VARIATIONEN MOGLICH —
IN 5 GESCHMACKSRICHTUNGEN
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— UNSERE BRUSCHETTAS —

Unsere absolute Nummer 1: fiinf verschiedene Gewiirzmischungen, auf der
Basis von Tomatenflocken! Raffiniertes Aroma, unendlich vielseitig,
perfekt fiir schnell zubereitete Dips zu Brot, Chips und Grissir

ORIGINAL

Jedes Glas enthalt mindestens 10 italienische
Tomaten! Ein Baguettebrot Iangs halbieren
und mit angeriihrtem Bruschetta-Mix bestrei-
chen, mit (gereiftem) Kase belegen und im
Ofen/unter dem Grill gratinieren.

CON FORMAGGIO VA

Mit 20% Kése! Bruschetta-Mix mit Rinderhack fiir
Frikadellen vermengen, oder einen Essloffel der Trocken-
mischung mit Eiern verquirlen fir ein feines Omelett.

CON OLIVE

\ Fiir eine aromatische Suppe eine geschnittene Zwiebel und 3

N \7 gehackte Knoblauchzehen andiinsten, dabei ein halbes Glas der
BRUSCHETTA Trockenmischung unterriihren. 6 gestiickelte Strauchtomaten
i dazugeben und mitdiinsten. 3 dI Gemiisebriihe und 2 dl Wasser
hinzufiigen, alles mit einem Piirierstab cremig mixen und in
Suppenteller mit etwas Sahne anrichten.

POMODORO

Mit extra viel Tomate, aber ohne Knoblauch! Sehr
lecker in Pasta-Saucen, Suppen und Salaten. Fiir feine
Brot-Croutons (altbackenes) Brot mit der gequollenen \ e
Mischung bestreichen, in Wiirfel schneiden und fiir ca.
10 Minuten im Ofen knusprig backen. <

CON MANGO

Wunderbar exotisch-fruchtig! Perfekt fiir Reisgerichte mit Gefliigel

L oder Risotto. Tipp: 16 Cherrytomaten aushéhlen. 2 EL Olivendl mit

. ‘-v > 1 EL Passionsfrucht-Agrodolce, herausgeltstem Fruchtfleisch und 3 EL
angeriihrte Bruschetta-Mischung vermengen und Tomaten damit fiillen.
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