
WWW.OILVINEGAR.COM

FANTASTISCH FÜR SALATE, 
MOCKTAILS, FISCH

GIN VINEGAR

Toepassingskaart_gin vinegar.indd   5Toepassingskaart_gin vinegar.indd   5 25-08-2020   16:5325-08-2020   16:53



WWW.OILVINEGAR.COM

Der perfekte Geschmacksgeber durch die Kombination von 
Weißweinessig und Winterkräuter. Mit dezent würzigen 
Noten, leicht süß mit feiner Säure. 

Fantastisch für Salate, Mocktails, Fisch.

GIN VINEGAR

Verwendung:
1. Dressing: Natives Olivenöl 

Extra mit Zitrone. Wunderbar zu 
Gurkensalat. Ein außergewöhnliches 
Geschmackserlebnis!

2. Mocktail: Alkoholfrei und dennoch mit 
Gin-Geschmack! Mocktails sind sehr 
beliebt: einen Schuss Gin Vinegar 
einfach mit Tonic Water auffüllen, 
mit frischen Himbeeren oder einer 
Gurkenscheibe als Oil & Vinegar 
Pink Pepper!   

3. Fisch: Absolut genial als besonderer 
Twist an einem Shrimps-Cocktail.

Gurkensalat. Ein außergewöhnliches 

 Alkoholfrei und dennoch mit 
Gin-Geschmack! Mocktails sind sehr 

 Absolut genial als besonderer 

Dressing-Basis:
1/3 Essig +
2/3 Olivenöl
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