VINEGAR




Lutaten

* 250 g Erdbeeren

- Raspberry Dressing (Himbeer Dressing)

« 1 Avocado (+ Schuss Zitronensaft)

« 350 g Hahnchenfilet, in kleinen Stiicken

« 2 EL Dill Lemon Mustard (Dill Limonen Senf)
« 1 EL Puglia Olivendl

« 1 Packchen Ruccola

e Schnittlauch gehackt.

Zwéaw,o'ﬁo%

Hahnchenstiicke im Dill Lemon Mustard marinieren. Ruccola
in einer Schissel mit dem Puglia Olivendl mischen und mit
Pfeffer und Salz abschmecken. Erdbeeren halbieren, Avocado
in Stiicke schneiden und diese sofort mit Zitronensaft marinieren,
um ein Verfarben zu verhindern. Die Erdbeeren und die
Avocado uber den Salat verteilen. Hihnchenstreifen braten
und ebenfalls auf dem Salat verteilen. Das Ganze mit Raspberry
Dressing und Schnittlauch abschmecken.

Die bei Oil & Vinegar erhiltlichen Produkte sind fett gedruckt.
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